
LUIGI FRANCOLI GRAPPA
MOSCATO DEL PIEMONTE
BARRIQUE 41,5%
0,7 l

FARBNUANCE
Goldfarben

SERVIERVORSCHLAG
als Digestif

HERSTELLUNG
In Holz gereifter
aromatischer Grappa

MARKE | PRODUZENT
Luigi Francoli

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien

ROHSTOFF(E)
100% Moscato

ALKOHOL *
41,5 %

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

Prodotto e messa in bottiglia da
Distillerie Francoli Via Romagna No 20
Ghemme (NO) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
In der Nase präsentieren sich Noten exotischer Früchte
mit Nuancen von Akazienblüten, Blauregen, Holunder
und Rosmarin. Die komplexen Holzaromen bilden einen
harmonischen Gegenpol zu den blumigen und
fruchtigen, fast würzigen Komponenten, die von einer
Akazienhonignote abgerundet werden. Voll und reich im
Geschmack und dabei wunderbar ausgewogen.
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