
LUIGI FRANCOLI GRAPPA
RISERVA 88 BARRIQUES
42,5%PRET-A-PORT.
0,7 l

FARBNUANCE
bernsteinfarben

SERVIERVORSCHLAG
Digestiv

HERSTELLUNG
Jahr der Destillation: 2011,
Reifung: erfolgte von
November 2011 bis
November 2014 in
Eichenfässern, Reifung:
von November 2014 bis
Juli 2017 in gebrauchten
Limousin-Eichenfässern,
die den Grappa
umschmeicheln und für
Ausgewogenheit und
Harmonie sorgen

MARKE | PRODUZENT
Luigi Francoli

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien

ROHSTOFF(E)
100 % Nebbiolo

ALKOHOL *
42,5 %

TRINKTEMPERATUR
20 °C

Prodotto e messa in bottiglia da
Distillerie Francoli Via Romagna No 20
Ghemme (NO) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
Er ist das Ergebnis des historischen Erbes der Distillerie
Francoli, was die für die Reifung verwendeten Hölzer
betrifft, aber auch die Tatsache, dass sie die besten
Früchte ihres Gartens mit Geduld und Aufopferung
getrennt und in Ruhe ausgebaut haben. Die
achtundachtzig Barriques wurden 1988 auf einen Schlag
gekauft. Seitdem haben diese Fässer ihre Funktion
beibehalten, was beweist, dass ihre Aktivität nicht nach
einigen Jahren der Nutzung endet.
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