FRATELLI

FRANCOLI

DISTILLERIE

LUIGI FRANCOLI GRAPPA

NEBBIOLO 41,5%
0,71

CHARAKTER

Diese Grappa Nebbiolo ist ein besonders edles Produkt,
das aus den besten Nebbiolo-Trauben hergestellt wird,
die in den Weinbergen des Piemonts angebaut werden.
Der Grappa wird durch ein spezielles Verfahren
destilliert, das die Aromen und den Geschmack der
Trauben bewahrt

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Klar ANBAUGEBIET
Italien
SERVIERVORSCHLAG
Als Aperitif oder Digestif ROHSTOFF(E)
Nebbiolo
HERSTELLUNG
GRAPPA aus Nebbiolo-Trestern ALKOHOL *
41,5%
NEBBIOLO MARKE | PRODUZENT
Luigi Francoli TRINKTEMPERATUR
16-18 °C
AN Prodotto e messa in bottiglia da
VINACCE ROSSE Distillerie Francoli Via Romagna No 20
m s Ghemme (NO) Italia
o e Eu?;;:mluui“”m{ 1,5\l * Durch verschiedene Faktoren kann es
’\_—“"’.—1‘ :nterjéhrig zu abweichenden Werten
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