
LUIGI FRANCOLI GRAPPA RISERVA
3 EDITION 41,5%
0,7 l

FARBNUANCE
goldgelb, brilliant

SERVIERVORSCHLAG
Als Aperitif oder Digestif

HERSTELLUNG
3 Jahre in Fässern aus
slavonischer Eiche gereift

MARKE | PRODUZENT
Luigi Francoli

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien

ROHSTOFF(E)
Nebbiolo, Barbera, Dolcetto

ALKOHOL *
41,5 %

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Prodotto e messa in bottiglia da Distillerie
Francoli Via Romagna No 20 Ghemme
(NO) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
Bei diesem tollen Grappa Riseva 3 Anni der renommierten
Edeldestillerie Francoli handelt es sich um einen Grappa mit
trockenem Geschmack, der mit Vanille- und Tabaknoten
versetzt ist und ausgewogen auftritt. Besonders
hervorzuheben ist auch sein lang anhaltender Nachhall. Seinen
weichen Ton und den würzigen Charakter erhält er durch die
Lagerung in Eichenholzfässern, die drei Jahre dauert. Er
eignet sich hervorragend als Aperitif oder zur Entspannung.
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