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LUIGI FRANCOLI GRAPPA MOSCATO

DEL PIEMONTE
0,71

CHARAKTER

Der Francoli Moscato del Piemonte ist in seinem Aroma reich
an Finesse und sehr kraftig. Sein Charakter ist mild und hat
eine komplexe aromatische Struktur. An Geschmacksnuancen
zeigen sich neben dem typischen Muskat-Ton, der von der
Traube herriihrt auch Nuancen von Zitrone, Maigléckchen,
Orange und Holunder. Sehr weich und geschmeidig vermag es
dieser wunderschone Grappa, seinen Geniel3er regelrecht zu

verwohnen

FARBNUANCE
klar

SERVIERVORSCHLAG
Als Aperitif oder Digestif

HERSTELLUNG
6 Monate im Edelstahltank,
aus Moscato-Trester

MARKE | PRODUZENT

Luigi Francoli

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien

ROHSTOFF(E)

Moscato

ALKOHOL *
41,5 %

TRINKTEMPERATUR
22°C

Prodotto e messa in bottiglia da Distillerie
Francoli Via Romagna No 20 Ghemme
(NO) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

hallo@mack-spirits.de
mack-spirits.de
DE-OKO-006
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