FRATELLI

FRANCOLI

DISTILLERIE

LUIGI FRANCOLI GRAPPA MOSCATO

DEL PIEMONTE 41,5%
0,71

CHARAKTER

Der Francoli Moscato del Piemonte ist in seinem Aroma reich
an Finesse und sehr kréftig. Sein Charakter ist mild und hat
eine komplexe aromatische Struktur. An Geschmacksnuancen
zeigen sich neben dem typischen Muskat-Ton, der von der
Traube herriihrt auch Nuancen von Zitrone, Maiglockchen,
Orange und Holunder. Sehr weich und geschmeidig vermag es
dieser wunderschone Grappa, seinen Geniefler regelrecht zu

verwéhnen
LUIGL == FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
,, Klar ANBAUGEBIET
] RANC Italien
= ‘ SERVIERVORSCHLAG
Als Aperitif oder Digestif ROHSTOFF(E)
Moscato
Ay HERSTELLUNG
A0SCAT
‘MLDEL'§['AT _ 6 Monate im Edelstahltank, ALKOHOL *
— DELNEI E — o
e s /%”;M;"T aus Moscato-Trester 4,5%
/rw/m%'/m///
| gy, ol MARKE | PRODUZENT TRINKTEMPERATUR
| VINACCE BIANCHE ] LUIgI Francoli 22°C
E
P ”‘1""\“'\!:\’* %:;qu"u‘:‘” "7‘\" | Prodotto e messa in bottiglia da Distillerie
?ﬂﬂm\@‘nmg i MHDERAZ\U‘J[ 41550 Francoli Via Romagna No 20 Ghemme
E— —— (NO) Italia
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Art.-Nr. 45117
T Mack & Schiihle AG Fon +49 702157010 hallo@mack-spirits.de
M A c K & S c H U H L E Neue Strale 45 Fax +49 70215701150 mack-spirits.de

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006


mailto:hallo@mack-spirits.de
https://mack-spirits.de

	Luigi Francoli Grappa Moscato del piemonte 41,5%
	Charakter
	Farbnuance
	Serviervorschlag
	Herstellung
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rohstoff(e)
	Alkohol *
	Trinktemperatur


