
LUIGI FRANCOLI GRAPPA BAROLO
CASK FINISH 40% 0,5 L
0,5 l

FARBNUANCE
bernsteinfarben, goldene
Reflexe

SERVIERVORSCHLAG
Als Aperitif oder Digestif

HERSTELLUNG
Im Holz gereifter und
gealterter Grappa

MARKE | PRODUZENT
Luigi Francoli

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien

ALKOHOL *
40 %

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

Prodotto e messa in bottiglia da Distillerie
Francoli Via Romagna No 20 Ghemme
(NO) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
Der Grappa ist ein exklusiver Tresterbrand von der
renommierten Distilleria Francoli, der einem Finish in edlen
Barolo-Fässern unterzogen wurde. Er betört die Nase und den
Gaumen mit delikaten Aromen von feiner Vanille und
fruchtigen Rosinen sowie einer leichten Tabaknote.
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