
LUIGI FRANCOLI GRAPPA LA
VISIONE DI LUIGI RIS.
0,5 l

FARBNUANCE
Sehr intensives Goldgelb mit
kupferfarbenen Reflexen

SERVIERVORSCHLAG
Pur als Digestiv

HERSTELLUNG
Kontinuierliche Destillation,
reift erst in großen
Holzfässern aus slawonischer
Eiche dann in kleinen
Holzfässern aus Limousin-
Eiche

MARKE | PRODUZENT
Luigi Francoli

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien

ROHSTOFF(E)
Traubentrester von
Nebbiolo, Barbera, Dolcetto,
Moscato

ALKOHOL *
40 %

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

AUSZEICHNUNGEN
Meininger ISW 2023 Großes
Gold Meininger ISW 2023
Tresterbrand des Jahres

Destilliert und abgefüllt von Frantelli
Francoli Destillerie - Via Romagnano 20 -
Ghemme - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
In der Nase duftend, mit ausgewogenen Noten von Holz,
Vanille, Tabak und Kakao. Im Mund warm, weich, rund mit
Noten von Sultaninen. Umhüllendes, samtiges Gefühl. Im
Abhang langanhaltend und klar. La Visione Di Luigi erzählt die
Vision von Gründer Luigi Francoli, der die Welt verändern
möchte, ohne sie zu zerstören. Der nachhaltig produzierte
Grappa Riserva erzählt diese Geschichte und begeistert mit
weicher und vollmundiger Aromatik.
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