
CRUZ LBV 2003 PORT 20%
2003 |  0,75 l

FARBNUANCE
helles dunkelrot

GESCHMACK
Süß

SERVIERVORSCHLAG
Ziegenkäse,
Schokoladenkuchen

AUSBAU
Flasche

MARKE | PRODUZENT
Porto Cruz

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Portugal, Douro

REBSORTE(N)
rote Rebsorten aus dem
Douro-Tal

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
20 % vol | 98,3 g/l | 3,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
12-14 °C

AUSZEICHNUNGEN
Gold Award Brussels
conquest 2016 Gold Wine
Masters Challenge 2019

GRAN CRUZ SOC.COM.VINHOS LDA
R.José Mariani 390 - 4400195 Villa Nova
de Gaia - PORTUGAL

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Nur die besten Jahrgänge werden zu Vintage-Ports.
Dieser LBV verströmt würzige Aromen von
Gewürznelken und Muskatnuss sowie leicht fruchtige
Noten von Pflaume.

Art.-Nr. 52121

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

hallo@mack-spirits.de
mack-spirits.de
DE-ÖKO-006
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