RONER GRAPPA LA

DELICATA 40%
0,71

CHARAKTER

Das samtige, geschmeidige Aroma von La Delicata
entsteht durch eine gekonnte Mischung hochwertiger
roter und weil3er Trester von Gewdlrztraminer-,
Vernatsch- und Pinot Noir. So, wie ein typischer Grappa
sein sollte: stRe und kostbare Noten der weif3en und
roten Trauben Sudtirols, ein weicher, kraftiger
Geschmack, trocken und sul3

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
klar, brillant ANBAUGEBIET

Italien

Y%
’L ’ A SERVIERVORSCHLAG
ROHSTOFF(E)

Digestif, robuster Kase,
Roggenbrot, gerducherter ~ Gewdrztraminer,

RAPPA
8; SSICA Hering Vernatsch, Blauburgunder
HERSTELLUNG ALKOHOL *
1Jahrim 40 %
Edelstahlbehalter gelagert
TRINKTEMPERATUR
MARKE | PRODUZENT 16 °C
Roner
HERGESTELLT UND ABGEFULLT VON
DEN RONER AG BRENNEREIEN, TRAMIN
(BZ)
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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