RONE

RONER GRAPPA WEISSBURGUNDER

INVECC.
071

CHARAKTER

Feiner Barrique-Grappa aus reinem Weil3burgunder-Trester,
mindestens 12 Monate in kleinen, ausgewdhlten Holzfassern

gereift.

FARBNUANCE

. klar, mit bronzenem
oy Schimmer
i gwr/f:i‘

SERVIERVORSCHLAG
Digestif

HERSTELLUNG

Destillation in Wasserbad-
Brennblasen und mit
kontinuierlichem Brenngerat

MARKE | PRODUZENT

Roner

Art.-Nr. 52321

Mack & Schiihle AG
Neue Strafle 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

MACKsSCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien

ROHSTOFF(E)

Weissburgunder

ALKOHOL *
40 %

TRINKTEMPERATUR
18 °C

AUSZEICHNUNGEN

2022 Gault & Millau - 4
GlaRer 2020 ANAG
Alambicco d'Oro - Gold 2019
ISW International Spirits
Award - Gold 2019 WSA
World Spirit Award - Gold
2018 The Wine Hunter
Award - Platinum

HERGESTELLT UND ABGEFULLT VON
DEN RONER AG BRENNEREIEN, TRAMIN
(B2)

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

hallo@mack-spirits.de
mack-spirits.de
DE-OKO-006
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