CACAO
BRUN

LIQUEUR D’EXCELLENCE

Art.-Nr. 52378

MARIE BRIZARD

KAKAOLIKOR /BROWN COCOA
LIQUEUR 0,7 L 20%

0,71
CHARAKTER

Durch die sorgfaltige Destillation aromatischer
Kakaobohnen aus Venezuela oder der ElfenbeinkUste
und der Extraktion edler Vanille entsteht ein
finessenreicher Likor. Den letzten Schliff erhalt der Marie
Brizard Brown Cocoa durch eine Auswahl feiner

Gewurze.

FARBNUANCE
dunkelbraun

SERVIERVORSCHLAG
Cocktails

MARKE | PRODUZENT
Marie Brizard

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Spanien

ROHSTOFF(E)

Wasser, Zucker, Alkohol,
Kakaoextrakt (4,5%),
Farbstoff: Zuckerkulor,
Pflanzenextrakt.

ALKOHOL *
20 %

TRINKTEMPERATUR
10°C

Produced by MBWS Espana S.A. under
the supervision of: MBWS France -
CS20019 - 33306 Lormont Cedex -
France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

E150b, enthalt Sulfate
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