
FLOR DE CAÑA 18 YEAR RUM 40%
0,7 l

FARBNUANCE
leuchtendes Bernstein

SERVIERVORSCHLAG
pur auf Eis oder als
Longdrink mit Soda-Wasser

HERSTELLUNG
in Bourbonfässern gelagert

MARKE | PRODUZENT
Flor de Caña

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Nicaragua

ROHSTOFF(E)
Zuckerrohr

ALKOHOL *
40 %

TRINKTEMPERATUR
16 - 19 °C

Imported by: Mack & Schühle AG, 73277
Owen / Teck, Germany

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
Der 18 Jahre alte Rum von Flor de Caña ist ein Premium-Rum,
welcher nachhaltig produziert wird und klimaneutral und Fair
Trade zertifiziert ist. In der Nase entfalten sich exquisite
Aromen gerösteter Nüsse und Karamell. Am Gaumen
verbinden sich intensive Noten von Vanille und Gewürzen zu
einem samtig weichen Finale. Flor de Caña 18 wird mit 100 %
erneuerbarer Energie destilliert und natürlich ohne den Zusatz
von Zucker gereift.

Art.-Nr. 52384

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

hallo@mack-spirits.de
mack-spirits.de
DE-ÖKO-006
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