
ELEPHANT GIN ORANGE COCOA
MINI 40% 16 X 0,05 L
1 Stück

FARBNUANCE
kristallklar

SERVIERVORSCHLAG
50ml Orange Cocoa Gin +
150ml Fever-Tree
Mediterranean Tonic Water;
als Garnitur ein Zweig
Rosmarin und eine
Orangenzeste

HERSTELLUNG
Pot Still (copper)

MARKE | PRODUZENT
Elephant Gin

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland

ROHSTOFF(E)
Neutralalkohol auf
Weizenbasis, 15 Botanicals

ALKOHOL *
40 %

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Elephant Gin GmbH, Wittenburg, Germany

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
Die sonnengereiften, zitrus-süßen Noten der Orange
verbinden sich mit dem trockenen, samtigen und gleichzeitig
schokoladigen Aroma der Kakaobohne und verleihen dem
Elephant Orange Cocoa Gin einen hocharomatischen
Charakter mit seltener Frische und einem belebenden,
frühlingshaften Twist.
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