LOS SIETE MISTERIOS MEZCAL
ENSAMBLE ESPADIN CUISHE
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§§ CHARAKTER
| 5= In Anlehnung an die Wurzeln und Traditionen verwenden die
\ Maestros Mezcaleros fiir die Ensambles verschiedene

Agavensorten. Die Kombination aus Espadin und Cuishe
Agaven sorgen fiir eine aromatische Balance aus
getrockneten Grapefruitzeste und krautrigen Noten
kombiniert mit einer leichten Rauchigkeit und siiBen Akzenten
von Honig und Vanille.
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SERVIERVORSCHLAG
Pur oder in Cocktails ROHSTOFF(E)
100% Agave
HERSTELLUNG
Copper Pot ALKOHOL *
45 %
MARKE | PRODUZENT
Los Siete Misterios TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

Importiert von: Mack & Schiihle AG,
D-73277 Owen/Teck, Germany

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.
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