REISETBAUER Brand

REISETBAUER HOLUNDERBRAND

0,35L
0,351

CHARAKTER

Die vollreifen Holunderbeeren werden zuerst gereinigt und
anschlieBend sorgféltig von den Stangeln getrennt und zu
einer Maische verarbeitet. Um Oxidation zu vermeiden, wird
die Maische in einem Edelstahlbehalter vergoren. Die
Vergarung erfolgt bei 18° Celsius und dauert 18 Tage. Eine
behutsame, schonende Destillation ist fiir die Qualitat des

y Brandes von grofler Bedeutung. Fir einen Liter
\ Holunderbrand werden 35 kg Holunderbeeren benétigt.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Klar ANBAUGEBIET
Osterreich, Oberésterreich

SERVIERVORSCHLAG

Digestif ALKOHOL *
41,5 %

MARKE | PRODUZENT

Reisetbauer Brande TRINKTEMPERATUR
15-18 °C
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Reisch GmbH Zeppelinstr. 71-73 D-81669
Miinchen

o, uGus WEHA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten

3 kommen.
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