
TAMNAVULIN FRENCH CABERNET
SAUV. FINISH
0,7 l

FARBNUANCE
Gold- und bernsteinfarben

SERVIERVORSCHLAG
Pur oder mit einem Tropfen
Wasser, im Cocktail

HERSTELLUNG
Pot Still

MARKE | PRODUZENT
Tamnavulin

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Großbritannien, Speyside

ROHSTOFF(E)
Wasser, Hefe, Gerstenmalz

ALKOHOL *
40 %

TRINKTEMPERATUR
18-22 °C

AUSZEICHNUNGEN
ISC International Spirits
Challenge 2021, Gold

Stillman Spirits SL, PASEO DE LA
CASTELLANA 259D - 28 NORTE,
EDIFICIO T (MADRID) Spanien

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

mit Farbstoff (Zucker Couler)

CHARAKTER
Dieser Tamnavulin Single Malt aus der Red Wine Cask Edition
Serie beginnt seine Reife in Ex-Bourbon Fässern bevor er ein
tolles Rotwein Finish aus französischen Cabernet Sauvignon
Fässern erhält. Diese verleihen ihm die Tawny-rote Farbe und
seine besondere Aromatik. In der Nase verleiht das Red Wine
Finish dem Single Malt intensive Aromen von Früchten aus
dem Garten wie Birne, Limetten-Marmelade, Zimt und
Mandel. Am Gaumen treten Noten von Nektarinen, Pflaume
und Beeren hervor, zusammen mit roten Beeren und
Bananenbrot. Ein Single Malt mit ausdrucksstarkem Finish.
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