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NEGRIONT
CONTE CAMILLO NEGRONI 30% 0,7
L
0,71
CHARAKTER
Der Legende zufolge schrieb man das Jahr 1919, in welchem
der charismatische Conte Camillo Negroni das Cafe Casoni in
Florenz betrat und den Barkeeper Fosco Scarselli darum bat,
seinen Americano zu »verstarken«. Fosco Scarselli entschied
sich fir Gin, welcher das Soda des Americanos ersetzen sollte.
Ab jenem Tag bestellte der Conte nur noch »das Ubliche« und
seine Nachahmer verlangten schlieflich den »Conte Negroni
style Americog, nicht viel spater war der Negroni als Drink aus
Bitter, Vermouth und Gin geboren. Mit dem Negroni Conte
Camillo wird die Geschichte des Drinks zelebriert und der
Genuss schnell und hochwertig, im Stile eines wahren Grafen,
moglich gemacht - pour & drink! Farbe: leuchtendes Karmin-
rot Nase: sehr klassisch und kraftig in der Nase mit Noten von
rotem Wermut, frischen und sanften Alpenkrauter
Geschmack: sehr elegant am Gaumen mit frischen fruchtigen
Noten von Orange und feinen Aromen der Wacholderbeere.
Bitter suf3 ausbalanciert
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Leuchtendes Kaminrot ANBAUGEBIET
Italien
SERVIERVORSCHLAG
Ideal fiir den puren Genuss ROHSTOFF(E)
auf einem kristallklaren Gin, Vermouth, Bitter
Eisblock im stilechten
Tumbler serviert und mit ALKOHOL *
einer Orange oder 30%
Zitronenzeste harmonisiert.
TRINKTEMPERATUR
MARKE | PRODUZENT 8-10 °C
Conte Camillo
Prodotto e messa in bottiglia da Distillerie
Francoli Via Romagna No 20 Ghemme
(NO) Italia
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
Art.-Nr. 56789 kommen.
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