
TEQUILA ROSALUZ BLANCO
0,7 l

FARBNUANCE
Farblos

SERVIERVORSCHLAG
Pur

HERSTELLUNG
Destillationskolonne/
Doppeldestillation, in
Destillierapparaten aus
rostfreiem Stahl mit
Kupferschlange

MARKE | PRODUZENT
Tequila Rosaluz

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Mexiko

ROHSTOFF(E)
Agave (Tequilana Weber
Variedad Azul)

ALKOHOL *
40 %

TRINKTEMPERATUR
20-25 °C

Imported by: Fraternity Spirits Europe SL
Ctra. De Montcada, 30, 1-3 Terrassa 08223
Barcelona, Spain

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER

Tequila Rosaluz Blanco ist reiner „Tequila Artesanal“ aus 100 %
Agave – traditionell hergestellt im Hochland Jaliscos, Mexiko.
Nachdem die sieben Jahre lang dort gereiften blauen Weber-
Agaven von Hand geerntet werden, liegt die Produktion von
Rosaluz ausschließlich in Frauenhand. Dieser Premium-Tequila
begeistert mit seinem weichen, fruchtigen Geschmack:
süßliche gekochte Agave trifft auf frische rohe Agave, einen
Hauch Zitrus und feine Kräuternoten. Kristallklar, leuchtend
und vollkommen rein – so wie das Strahlen der Mittagssonne
an einem Sommertag!

Art.-Nr. 57001

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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